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Spirit & wine 
Die neue  
Generation. 
Gewichtsportioniert. 
Seit Jahrzehnten kommen All-bottle Systeme zum Einsatz und sind millionen-
fach erprobt. Aber sie haben Ihre Grenzen. Der entscheidende Punkt ist: Beste-
hende Systeme haben kein Feedback. Durch die von TBT erstmal eingeführte 
Wiegetechnik in der Ausschank werden alle diese Schwierigkeiten überwunden. 



Die intelligente Lösung: Spirit & wine. 
 

Eine integrierte Waage und ein optisches Meßsystem erkennen automatisch, ob und welche 
Menge des Produktes tatsächlich ausgeschenkt sind. Dieses Feedback ermöglicht eine heraus-
ragende Sicherheit und mehr: 

Spirit & wine löst Ihre Schankprobleme. 
 

Kämpfen auch Sie Tag für Tag mit Problemen, wenn’ s  um den Ausschank von Spirituosen und 
offenen Weinen geht? Begonnen von der Kontrolle der Ausschankmengen bis zum Ärger bei der 
Abrechnung, weil die Flascheninhalte nicht exakt durch die Ausschankmengen teilbar sind? Spirit  
& wine, das modernste All-Bottle-System löst all diese Probleme. Ihr neues „ S chankmädchen “  
ist ein hochintelligenter Computer, der das Gewicht der Getränke und nicht nur die Durchflusszeit 
misst. Dadurch erleichtert sich für Sie die Ausschank, Abrechnung, Kontrolle und Bestellung.  

Spirit & wine – der perfekte Barkeeper.  
 

Und so funktioniert es! 
Alle Flaschen werden mit einem Purer verschlossen. Diesen kann nur SPIRIT & 
WINE öffnen. Schieben sie spirit & wine über den Purer und kippen Sie die Fla-
sche. Alles andere erledigt spirit & wine für Sie! Spirit & wine liest die Produktin-
formation aus dem in den  Purer integrierten Microchip und schenkt portioniert 
und gezählt die gewünschte Menge aus: Quarzgenau. Spirit & wine kennt die 
Menge und den Preis. Spirit & wine führt Ihr Lager. Spirit & wine erstellt Ihre 
Kellner- Tages- und Monatsabrechnung. 

All bottle Systeme sind millionenfach im Einsatz, aber … 
 

Seit Jahrzehnten kommen All-bottle Systeme zum Einsatz und sind milli-
onenfach erprobt. Aber sie haben Ihre Grenzen. Der entscheidende 
Punkt ist: Bestehende Systeme haben kein Feedback. Ob sich der Purer 
öffnet oder ob er verklebt ist –  ob die Flasche während des Ausschank-
vorganges leer wird und sich keine ganze Portion mehr ausgeht: Abrech-
nungsfehler und frustriertes Personal sind die Folge. 

• Auto-Sense: Nur tatsächlich ausgeschenkte Portionen werden auch registriert. *)  
• Auto-Retry: Bei verklebtem Ausgießer werden automatisch drei Öffnungsversuche mit hoher 

Energie unternommen. Damit steigt die Sicherheit des Öffnens erheblich. Fehlregistrierungen 
sind ausgeschlossen. 

• Auto-Repeat: Jedes neue Glas, das Sie auf den Waagenteller stellen, löst eine neuerliche Porti-
on aus. Ideal, wenn Sie ein ganzes Tablett voller Gläser registriert bedienen möchten. 

• Auto-Continue: Die Lösung des Restportions-Problems: Eine begonnene, unvollständige Porti-
on kann problemlos mit einer neuen Flasche fertig gestellt werden. 

• Auto-Learn: Automatische Eingabe der Portionsgrößen mit manueller Feineinstellungsmöglich-
keit. 

• Auto-Zero: Mit jedem neuen Glas, das Sie auf den Waagenteller stellen, wird die Waage auto-
matisch wieder auf Null gestellt. Das Gewicht des Glases hat damit keinen Einfluss. 

• Auto-Programming: Die im Purer integrierten Transponder zur Produktkennung können am SPI-
RIT & WINE selbst beliebig oft programmiert oder umprogrammiert werden. 

• Auto-Teach-Out: Das Display von spirit & wine führt Sie durch die Zubereitung von Cocktails. 
• Upgrade bestehender Purer: Bereits vorhandene Purer ohne Transponder können mit spirit & 

wine - Transponderscheiben aufgerüstet werden und bleiben voll verwendbar. 


